
Breads served with olive selection
& tomato purée

Bread | Ψωμί | 2€
Pita | Πίτα | 3€

Greek Meze - Μεζεδάκια

Tarama fish roe | Ταραμάς Λευκός
13€

Tyrokafteree spicy Feta cheese | Τυροκαυτερή με φέτα
13€

Tzatziki Greek yoghurt with cucumber & garlic | Τζατζίκι
10€

Baba ghanoush with smoked eggplant | Μελιτζανοσαλάτα καπνιστή
17€

Meze combo
combination of four dips served with grilled pita bread

Ποικιλία από τέσσερις αλοιφές 
38€

Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δε λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη-τιμολόγιο). 
Consumer is not obliged to pay if the notice of payment has not been received (receipt-invoice).

Please inform our staff of any allergies or dietary restrictions.
Παρακαλούμε ενημερώστε το προσωπικό του εστιατορίου μας για αλλεργίες ή διατροφικές ιδιαιτερότητες.



Appetizers - Μεζεδάκια

Sea Urchin with grilled bread
Αχινός με ψητό ψωμί

35€

Crayfish tartare with Mediterranean herbs & fennel cream
10 grams Thesauri Osietra Greek caviar (extra charge 77€)

Καραβίδες ταρτάρ μυρωδικά & κρέμα φινόκιο
10 γραμμάρια Xαβιάρι (επιπλέον χρέωση 77€)

42€ 

Red shrimp "Kilados" carpaccio lime, Mediterranean herbs & bottarga
10 grams Thesauri Osietra Greek caviar (extra charge 77€)

Γαρίδες ταρτάρ λάιμ, μυρωδικά & αυγοτάραχο
10 γραμμάρια Xαβιάρι (επιπλέον χρέωση 77€)

42€

Sea bass ceviche lime, jalapenos, red onion, avocado & coriander
Λαβράκι σεβίτσε λάιμ, κρεμμύδι, αβοκάντο & κόλιανδρο

42€

Mojama  house-made preserved Aegean tuna loin carpaccio
with fennel, lemon, chilies, olive oil & Bottarga

Μοχάμα ωριμασμένος τόνος σε λεπτές φέτες με λεμόνι,

φινόκιο, τσίλι, ελαιόλαδο & αυγοτάραχο
34€

Mussels steamed with lime & homemade yellow curry
Μύδια  αχνιστά με λάιμ & κίτρινο κάρι

30€

Jumbo shrimp grilled with sesame oil, spring onion & ginger (2pcs)
Τζάμπο γαρίδες με σησαμέλαιο, φρέσκο κρεμμύδι & τζίντζερ. 2 τεμ. 

60€



Appetizers - Μεζεδάκια

Couscous in house smoked eel, beetroot, parmesan cheese
fresh herbs, orange fillets & horseradish

Κουσκούς με καπνιστό χέλι, παντζάρι, παρμεζάνα, φρέσκα μυρωδικά
πορτοκάλι & άγριο ραπάνι

34€
Santorinian white eggplant grilled stuffed with peppers,

onion, herbs, walnut & grinded feta cheese
Λευκή μελιτζάνα Σαντορίνης με πιπεριές, κρεμμύδι, μυρωδικά, καρύδια & τριμμένη φέτα

25€
Gigandes lima beans with spinach & tomato

Γίγαντες με σπανάκι & τομάτα
25€

Bougiourdi tomato & Greek cream cheese
Μπουγιουρντί τομάτα & Ελληνικό τυρί κρέμα

28€
Vegetables seasonal grilled & Greek yoghurt sauce

Λαχανικά στη σχάρα & σος γιαουρτιού
18€

Talagani cheese brown crusted with honey
Ταλαγάνι ψητό με μέλι

18€
Octopus grilled with oregano, greek olive oil,

cherry tomatoes & Patron peppers
Χταπόδι ψητό με ρίγανη, ξύδι, ντοματίνια & πιπεριές

20€
French fries 

Φρέσκες τηγανιτές πατάτες
10€

Truffle fries
Φρέσκες τηγανιτές πατάτες με κρέμα τρούφας

20€



Salads - Σαλάτες

Greek
tomatoes, cucumber, onion, feta cheese, peppers, olives & capers

Χωριάτικη σαλάτα
τομάτα, αγγούρι, κρεμμύδι, φέτα, πιπεριά, ελιές & κάπαρη

20€

Santorinian Panzanella
tomato, carob bread, basil, olive oil, lemon & mustard

Σαντορινιά Πανζανέλα 
τομάτα, χαρουπόψωμο, βασιλικό, ελαιόλαδο, λεμόνι & μουστάρδα

22€

Green
with fruit, beef jerky flakes & Naxos Island grated gruyere cheese

Πράσινη
με κομμάτια φρούτων, μοσχάρι & γραβιέρα Νάξου

24€

Quinoa & beluga lentils
with avocado, cherry tomatoes, green beans, olives,

peppers, fresh herbs & curry lemon sauce
Κινόα & φακές

αβοκάντο, φασολάκια, ελιές, φρέσκα μυρωδικά & σος λεμονιού
24€



Main courses - Κυρίως πιάτα

Shrimp orzo, tomato sauce & feta cheese
Γαρίδες κριθαράκι, φέτα & σος τομάτας
34€

Spanakorizo Greek risotto spinach, fresh herbs, lemon & Greek yogurt
Ριζότο με σπανάκι, λεμόνι & γιαούρτι
34€

Beef Cheeks slowly cooked with mashed potatoes
Μοσχαρίσια Μάγουλα σιγομαγειρεμένα με πουρέ πατάτας
36€

Fish fillet selection with zucchini ribbons & wild fennel sauce 
Φιλέτο ψαριού σπαγγέτι κολοκυθιού & σος αγριομάραθου
41€

Sea Bass 800gr served in a golden salt shell or papillote
Λαβράκι 800gr σε κρούστα αλατιού
108€

Flathead grey mullet 800gr “Mugil cephalus”grilled
Κέφαλος πετάλι
98€

Catch of the day grilled or in a golden salt shell
Ψάρι ημέρας ψητό ή σε κρούστα αλατιού
144€ /kg

Lobster served grilled with herb butter or tossed with orzo
Αστακός ψητός ή με κριθαράκι
156€

Thesauri Osietra Gold Greek Caviar & Blini 30gr
240€

Thesauri Beluga Greek Caviar & Blini 30gr
240€

Salads - Σαλάτες

Greek
tomatoes, cucumber, onion, feta cheese, peppers, olives & capers

Χωριάτικη σαλάτα
τομάτα, αγγούρι, κρεμμύδι, φέτα, πιπεριά, ελιές & κάπαρη

20€

Santorinian Panzanella
tomato, carob bread, basil, olive oil, lemon & mustard

Σαντορινιά Πανζανέλα 
τομάτα, χαρουπόψωμο, βασιλικό, ελαιόλαδο, λεμόνι & μουστάρδα

22€

Green
with fruit, beef jerky flakes & Naxos Island grated gruyere cheese

Πράσινη
με κομμάτια φρούτων, μοσχάρι & γραβιέρα Νάξου

24€

Quinoa & beluga lentils
with avocado, cherry tomatoes, green beans, olives,

peppers, fresh herbs & curry lemon sauce
Κινόα & φακές

αβοκάντο, φασολάκια, ελιές, φρέσκα μυρωδικά & σος λεμονιού
24€

45’



Grill - Στα κάρβουνα

Beef & Lamb kebab
flatbread & tomato chutney

Μοσχαρίσιο κεμπάπ με πίτες
41€

Black Angus rib eye
dry aged 300gr.

Καρδιά της σπάλας 300gr.
60€

Black angus short rib
slowly cooked with rosti potato and spiced glaze

50€

Boneless chicken leg
Κοτόπουλο μπούτι χωρίς κόκκαλο

34€

Lamb shoulder roasted
for two

Αρνίσιος ώμος για δύο
78€

Appetizers - Μεζεδάκια

Couscous in house smoked eel, beetroot, parmesan cheese
fresh herbs, orange fillets & horseradish

Κουσκούς με καπνιστό χέλι, παντζάρι, παρμεζάνα, φρέσκα μυρωδικά
πορτοκάλι & άγριο ραπάνι

34€
Santorinian white eggplant grilled stuffed with peppers,

onion, herbs, walnut & grinded feta cheese
Λευκή μελιτζάνα Σαντορίνης με πιπεριές, κρεμμύδι, μυρωδικά, καρύδια & τριμμένη φέτα

25€
Gigandes lima beans with spinach & tomato

Γίγαντες με σπανάκι & τομάτα
25€

Bougiourdi tomato & Greek cream cheese
Μπουγιουρντί τομάτα & Ελληνικό τυρί κρέμα

28€
Vegetables seasonal grilled & Greek yoghurt sauce

Λαχανικά στη σχάρα & σος γιαουρτιού
18€

Talagani cheese brown crusted with honey
Ταλαγάνι ψητό με μέλι

18€
Octopus grilled with oregano, greek olive oil,

cherry tomatoes & Patron peppers
Χταπόδι ψητό με ρίγανη, ξύδι, ντοματίνια & πιπεριές

20€
French fries 

Φρέσκες τηγανιτές πατάτες
10€

Truffle fries
Φρέσκες τηγανιτές πατάτες με κρέμα τρούφας

20€



Appetizers - Μεζεδάκια

Sea Urchin with grilled bread
Αχινός με ψητό ψωμί

35€

Crayfish tartare with Mediterranean herbs & fennel cream
10 grams Thesauri Osietra Greek caviar (extra charge 77€)

Καραβίδες ταρτάρ μυρωδικά & κρέμα φινόκιο
10 γραμμάρια Xαβιάρι (επιπλέον χρέωση 77€)

42€ 

Red shrimp "Kilados" carpaccio lime, Mediterranean herbs & bottarga
10 grams Thesauri Osietra Greek caviar (extra charge 77€)

Γαρίδες ταρτάρ λάιμ, μυρωδικά & αυγοτάραχο
10 γραμμάρια Xαβιάρι (επιπλέον χρέωση 77€)

42€

Sea bass ceviche lime, jalapenos, red onion, avocado & coriander
Λαβράκι σεβίτσε λάιμ, κρεμμύδι, αβοκάντο & κόλιανδρο

42€

Mojama  house-made preserved Aegean tuna loin carpaccio
with fennel, lemon, chilies, olive oil & Bottarga

Μοχάμα ωριμασμένος τόνος σε λεπτές φέτες με λεμόνι,

φινόκιο, τσίλι, ελαιόλαδο & αυγοτάραχο
34€

Mussels steamed with lime & homemade yellow curry
Μύδια  αχνιστά με λάιμ & κίτρινο κάρι

30€

Jumbo shrimp grilled with sesame oil, spring onion & ginger (2pcs)
Τζάμπο γαρίδες με σησαμέλαιο, φρέσκο κρεμμύδι & τζίντζερ. 2 τεμ. 

60€

Desserts

Orange pie
with vanilla ice-cream
Πορτοκαλόπιτα 
με παγωτό βανίλια
20€

Fruit Platter
with fresh seasonal fruits
Πλατό φρούτων
από φρούτα εποχής
18€

Sorbets & ice creams 
variation of homemade ice cream & sorbets (4 balls)
Παγωτά & σορμπέ
ποικιλία από χειροποίητα παγωτά & σορμπέ
16€



Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δε λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη-τιμολόγιο). 
Consumer is not obliged to pay if the notice of payment has not been received (receipt-invoice).

Please inform our staff of any allergies or dietary restrictions.
Παρακαλούμε ενημερώστε το προσωπικό του εστιατορίου μας για αλλεργίες ή διατροφικές ιδιαιτερότητες.


